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La concepción de este proyecto surge a partir de la propuesta de 

Vicente Rioja, propietario del Hotel y Restaurante Rioja, ubicado en 

Benisanó, Valencia. En este establecimiento de tradición familiar 

y atención personalizada, surgió la necesidad de encontrar una 

solución que ofreciera el protagonismo a la presentación de sus 

paellas, en un contexto de servicio que esté a su altura, tanto en 

imagen como en funcionalidad.

En respuesta a esta inquietud, se desarrollaron dos productos 

complementarios: la bandeja y el carro de servicio para paellas Elegance. 

Ambos han sido concebidos como soluciones premium, diseñados con 

una estética muy cuidada, para optimizar la operativa en cocina y sala, 

garantizando un servicio seguro y eficiente.

Gracias a su diseño ergonómico y materiales de alta calidad, estos 

productos permiten transportar y servir la paella de forma segura, 

evitando quemaduras y protegiendo las superficies. Al mismo tiempo, 

aportan un valor visual distintivo en sala, enriqueciendo la experiencia del 

comensal con una presentación sofisticada y coherente con la excelencia 

gastronómica del plato.
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ELEGANCE BANDEJA 
PARA SERVICIO
DE PAELLAS
La bandeja para servicio de paellas Elegance está diseñada para presentar 

y servir la paella directamente en la mesa, destacando su protagonismo y 

facilitando un servicio higiénico y profesional.
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FUNCIONES CLAVE

•	 Permite una presentación elegante, estable, y limpia.

•	 Protege las superficies (manteles, mesas o carros) 

del calor y hollín de las paellas.

•	 Mejora la seguridad del servicio al evitar quemaduras.

•	 Ideal tanto para paellas cocinadas a leña, gas o 

electricidad.

MATERIALES Y DISEÑO

•	 Fabricado en hierro dulce repujado de calibre 1 mm.

•	 Acabado con pintura epoxi negra satinada, resistente 

al calor y fácil de limpiar.

•	 Incluye asas en varilla de acero de 

6 mm de grosor para un transporte

cómodo y seguro.
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BENEFICIOS OPERATIVOS Y ESTÉTICOS

•	 Imagen premium para restaurantes que cuidan cada detalle, 

incluyendo la presentaciónde sus propuestas gastronómicas.

•	 Compatible con todos los tamaños.

•	 Ergonómico.
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CARRO DE SERVICIO 
PARA PAELLAS
Diseñado para ofrecer una presentación impecable en sala, 

proteger las superficies y evitar quemaduras, el carro servicio 

para paellas acompaña a la bandeja para ofrecer una 

solución integral de servicio.
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FUNCIONES Y VENTAJAS

•	 Pensado para destacar la paella como elemento central. 

•	 Diseño elegante, sobrio y en armonía con el soporte para paellas. 

Refuerza la experiencia gastronómica del comensal desde el primer 

contacto visual.

•	 Mejora la eficiencia operativa en cocina y sala. 

•	 Permite transportar la paella desde cocina a sala sin esfuerzo físico. 

•	 Con un diseño ergonómico, evita sobrecargas y lesiones 

del personal. 

•	 Facilita un servicio sin interrupciones y con máxima fluidez.

•	 Estructura plegable, apilable verticalmente para un almacenaje 

eficiente.

•	 Compatible con todos los tamaños de soportes Elegance.

MATERIALES Y ESTÉTICA

•	 Estructura de acero y superficie en HPL (laminado de alta presión).
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BANDEJA EXTRAÍBLE

PARA SERVIR

SOPORTE PARA PLATOS

FRENO DE SEGURIDAD

RUEDAS

GIRATORIAS

360º

RANURAS DE SEGURIDAD

ESTRUCTURA 

PLEGABLE

Y APILABLE
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APLICACIONES 
DE ELEGANCE
EN COCINA PROFESIONAL:

•	 Facilita el manejo de paellas calientes, evitando 

accidentes.

•	 Mejora los flujos de trabajo gracias a su ergonomía 

y movilidad.

EN SERVICIO DE SALA:

•	 Eleva la percepción del cliente al recibir la paella 

directamente en su soporte.

•	 Aporta seguridad al servicio en mesa y reduce los 

tiempos de atención.

EN EVENTOS GASTRONÓMICOS Y 

SHOWCOOKINGS:

•	 Permite servir paellas a gran escala con elegancia 

y control.

•	 Presentación profesional sin comprometer la 

estética del entorno.
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VENTAJAS
COMPETITIVAS
•	 Producto pensado y diseñado por y para hosteleros.

•	 Estética cuidada y funcionalidad profesional.

•	 Solución apilable, higiénica, reutilizable y 
ergonómica.

•	 Compatible con distintas medidas y con opción 
de personalización (color, grabado).

•	 Mayor durabilidad respecto a manteles, trapos o 
carros genéricos.

•	 Patente tramitada.
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La bandeja para paellas y el carro de servicio Elegance representan una 

evolución en la forma de presentar y servir uno de los platos más icónicos 

de nuestra gastronomía. Diseñados para satisfacer las exigencias de la 

hostelería profesional, combinan funcionalidad, elegancia y seguridad 

en un único conjunto.

Invitamos a distribuidores, chefs y restauradores a descubrir el impacto 

que estos productos pueden tener en su servicio y presentación.

Contáctanos para más información, precios y condiciones especiales 

para distribuidores.

www.munozbosch.com

Avda Lluis Santángel, 69-71 46136 Museros (Valencia)
669875334  |  info@munozbosch.com


