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Solucion SmartFood Traza para
la trazabilidad y el etiquetado en
cocinas profesionales.

Control total en tu cocina profesional




SmartFood Traza

Control de Stock

Produccion

Mantén un control preciso del
inventario en tiempo real con TRAZA.
Optimiza la gestién, evita roturas 'y
acumulacion innecesaria, recibiendo
alertas automaticas.

Elaboracion

Desde el inicio hasta la finalizacion del
proceso, registra cada ingrediente y
punto de control, optimizando costos y
visualizando el rendimiento en tiempo
real.

Etiquetado

Supervisa y gestiona cada etapa de
produccion con TRAZA. Controla la
trazabilidad, gestiona materias primasy
monitoriza el rendimiento en tiempo
real.

Trazabilidad

Controla en tiempo real la cantidad de
materias primas y productos
disponibles. Optimiza la gestion y evita
roturas de stock.

No Conformidades

Registra y gestiona No Conformidades
de forma rapida y eficaz. Asegura la
calidad, reduce riesgos y cumple con

normativas mediante acciones
correctivas inmediatas.

Inventario

Optimiza la gestion del stock con un
sistema de control preciso y en tiempo
real, evitando pérdidas y maximizando

recursos.

Control de Calidad

Garantiza la calidad con un sistema de
gestion eficiente. Define puntos criticos
y cumple normativas como IFS, BRC e
ISO.

Cumple con normativas generando
etiquetas con codigos de barras, datos
clave y fechas de caducidad. Facilita la

trazabilidad y la identificaciéon de
productos.

APPCC

Automatiza registros criticos del Analisis
de Peligros y Puntos de Control Critico
(APPCC), vinculando datos de
produccion y asegurando auditorias
eficientes.

Clientes y Producto Terminado

Gestiona la recepcion de productos con
total visibilidad del stock disponible y
las ventas por cliente. Optimiza la
relacién con clientes y evita quiebres de
stock en envios.

Proveedores y Materias Primas

Registra la recepcién de insumos
automaticamente. Controla el historial
de cada proveedor, garantizando
calidad y stock actualizado para evitar
interrupciones.

Software

Solucion agil y flexible para la industria
alimentaria. Configurable, compatible
con multiples dispositivos y accesible

100% en la nube.

INMO Registros /

Configuracién

Pan - Lote: 20153

Cantidad: 100 kg

8% General

8% MiFdbrica v
Pesaje Mezclado, Fermentacién y Coccién Envasado
Registros
Parametros
7] Materia Prima v .
Balanza calibrada (Valor esperado: Si) Si
] Insumos v
Ingredientes
7] Produccién ~
Agua (cantidad esperada: 35.00 - te faltan: 35.00)
Nueva
En curso Agua Cantidad * !
En identificacién
Realizadas Harina 000 (cantidad esperada: 60.00 - te faltan: 60.00)
Costos
Seleccionar Marca y Lote ~  Cantidad * kg
7] Producto Final v
o
B} Fegmstoem v Levadura (cantidad esperada: 5.00 - te faltan: 5.00)
[7] Stock v
Seleccionar Marca y Lote w Cantidad * kg
7] Planillas Personalizadas v
7] No Conformidades v
o Reprocesos
Andlisis P +

La solucion TRAZA incluye:

J) Impresiones personalizadas
E@ Adjuntar archivos
Exportacion de ficheros Excel
™9 No conformidades

@ Plantillas personalizadas

t? Rolesy usuarios

Peso variable

*&* Control de temperaturas

Con SmartFood Traza vas a poder cumplir con
los requisitos para tus certificaciones:

BRES

Food Safety

[ )
(7) FSSC 22000 :!Ifs BEM

] No Conformidades.

Producciones
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Configuracién

& Generst

& M

Registros

£ MateraPrima

Configuracién

APPCC - Temperatura
& Genenal

1000212025
@ mikdoica

Registros
() Matedia Prima
() insumos
() Produccién
[ Producto Finat
u]

Registros de control A 0200

APPCC - Datector de metales
APPCC - Mantenimiento
APPCC - Temperatura

APPCC - Tiempo Mezcta
tambores.

]

Nombee

Nombre

Linea de praduccién

Linea de praduccion

Linea de produccién

Linea de preduccién

Linea de preduccién

Linea de praduccién

Linea de produccin

Linea de produccién

~ Pan - Lote: 21012025 - Fecha de finalzacién: 03/02/2025
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Valor esperado.
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Etiquetado de caducidades y elaborados

La solucion SmartFood permite gestionar caducidades
secundarias y el etiquetado de productos elaborados.

Optimiza tus procesos con etiquetas que garantizan
trazabilidad, seguridad alimentaria y cumplimiento normativo.
SmartFood permite identificar fechas de recepcion,
descongelacion, apertura y caducidad con precision, ademas de
simplificar el etiquetado para entregas y productos elaborados.
Todo con una solucién integral que mejora la eficiencia

operativa y asegura la satisfaccion del cliente.

Control Temperaturas

Con Smartfood Control de Temperaturas, podras realizar un
seguimiento eficiente, asegurando que tus productos estén en condiciones
optimas en todo momento. Simplifica la gestién de temperaturas y disfruta
de una solucién practica e integral para tu negocio o entorno de trabajo.
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Méusis

Una empresa perteneciente a: I N b | C)

SOLETI | LABEL INMNO seeunese € food

ses, food - food ALIMENTARIA
® ® e GROUP ’ o g
Divisién alimentacion

- info@grupsoleti.com
www.inno4food.com (+34) 938 431 731




